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Regione  
Friuli Venezia Giulia 

Friuli, Italia. 

Denominazione: Friuli DOC Grave  

Enologo Arrigo Bidoli  

La terza generazione della famiglia Bidoli. 

Terreno di origine alluvionale tipicamente ghiaioso e 
sassoso.  

VEGAN FRIENDLY - nel processo di produzione di questo 
vino non vengono utilizzati prodotti di derivazione ani-
male. 
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Vino da meditazione, con un colore rosso impenetrante e potente, dal profu-
mo balsamico con forti connotazioni orientali che ricordano il pepe e la noce 
moscata. 
Tutti questi sentori vengono armonizzati da una leggera nota di vaniglia mol-
to elegante ed avvolgente.  
 

Merlot 

Gli accostamenti gastronomici più indicati sono le carni 
bianche e rosse, arrosti con salse bianche o brune. Otti-
mo vino da meditazione. 

La macerazione delle uve dura circa 20 giorni ad una 
temperatura massima di 28° C durante i primi tre giorni 
di contatto la temperatura viene tenuta sotto i 10° C per 
incrementare l’aroma fruttato. Durante questo periodo 
viene effettuata una macerazione a freddo pre-
fermentativa e successivamente i vari rimontaggi e de-
lastage per incrementare estratto e colore. Quanto pri-
ma viene portata a termine la fermentazione malolatti-
ca. 

Gradazione alcolica 14% vol 

“Briccolo” Merlot Riserva 2021 

1500 ml 

3000 ml 

5000 ml 

12000 ml 


