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By Chardonnay

Y Fhiuti Venezia Giulia

Un vino elegante, dal colore giallo tenue con riflessi verdognoli e dal profumo
intenso, di frutta matura, con sensazioni riconducibili alla mela e sentori di
frutti tropicali come I'ananas. E arricchito da una piacevolissima nota mine-
rale, armonico e pieno. La spiccata aciditd conferisce a questo Chardonnay
freschezza e persistenza.

@ Friuli, Italia.

Denominazione: Friuli DOC

g Chardonnay

T Enologo Arrigo Bidoli

Terreno di origine alluvionale tipicamente ghiaioso e
SASSOSO.

Al termine della fermentazione il vino non viene travasa-

Wl to ma lasciato sulle fecce per attribuirgli pitt volume in
QH bocca. Successivamente il vino viene chiarificato e fil-
pn
trato.
&EEE Affinamento in vasche di acciaio inox e in bottiglia.
‘ Vino da aperitivo e da pasto. E adatto a tutta la gamma
di antipasti magri, minestre e piatti a base di uova o pe-
sce.
% Gradazione alcolica tra 12,5 e 13% vol —
Arrigo
Bicol
(@ (@1}
@9 VEGAN FRIENDLY - nel processo di produzione di questo Chardonnay
vino non vengono utilizzati prodotti di derivazione ani-
male.
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